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Basta kund,

Du har just képt en BRANDT-produkt och vi tackar for det fértroende du visat oss.

Vi har konstruerat och tillverkat den har produkten med tanke pd dig, ditt levnadssétt och
dina behov for att den pd basta satt ska motsvara dina forvantningar. Vi har lagt ner var
kunskap, innovation och passion som har drivit oss i Gver 60 ar.

I en fortsatt anstréngning att battre kunna mata dina krav, finns vadr kundtjanst till ditt
forfogande for att svara pd alla dina fragor eller forslag.

Logga in pd var webbplats www.brandt.com dar du hittar vdra senaste innovationer
tillsammans med nyttig och kompletterande information.

BRANDT é&r glad att f& folja med dig varje dag och 6nskar dig lycka till med ditt kop.

® '*éen produkt genom att ge en tydlig och objektiv ursprungsangivelse.

Etiketten "Origine France Garantie" ger konsumenterna spdrbarhet av

€ BRANDT-varumarket &r stolt dver att anbringa denna etikett pd produk-
5 ter fr&n véra franska fabriker med séte i Orléans och Venddme.
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https://brandt.fr/

A Viktigt:

[

For att snabbare bekanta dig med hur apparaten fungerar, ber vi dig lasa igenom denna
installationsmanual innan du borjar anvanda apparaten.


https://brandt.fr/
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SAKERHETSANVISNINGAR

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR ATT LASA NOGGRANT OCH

SPARA FOR SENARE BRUK.

Detta dokument finns tillgangligt for nedladdning pa markets webbplats.

» Packa eller lat packa upp appa-
raten omedelbart vid mottagandet.
Kontrollera dess allmanna skick.

* Notera eventuella forbehall skrif-
tligen pa leveransnotan och spara
ett exemplar av denna.

* Viktigt:

+ Denna apparat kan anvandas
av barn fran atta ars alder och
av person med begransad fysisk,
kanslomassig eller intellektuell for-
maga och av person som saknar
erfarenhet eller kunskap, da sa-
dan person star under tillsyn eller i
forvag fatt anvisningar om hur ap-
paraten anvands pa ett sakert satt
och forstatt vilka risker han eller
hon [Gper.

« — Barn far inte leka med ap-
paraten. Rengorings- och unde-
rhallsatgarder far inte utféras av
barn som star utan tillsyn.

« — Barn bor hallas under uppsikt
sa att de inte leker med apparaten.
* VARNING:

» — Apparaten och de delar av
den som gar att komma at blir var-
ma vid anvandning. Var noga med
att inte vidréra nagon varmande
del inuti ugnen. Barn under atta
ars alder ska hallas pa behorigt

avstand, med mindre de star un-
der standig tillsyn.

» — Apparaten ar avsedd for tilla-
gning med stangd lucka.

« — Alla tillbehdr och storre stank
ska avlagsnas innan ugnen ren-
gors med hjalp av pyrolys.

Nar rengoringsfunktionen
anvands kan ytorna bli varmare an
under normal anvandning.

* Vi rekommenderar att barn halls
pa avstand.

» — Anvand inte apparater for ren-
goring med anga.

« — Anvand inga rengoringspro-
dukter som kan repa eller harda
skrapor av metall for att rengéra
ugnens glaslucka, eftersom det
kan repa ytan och orsaka sprickor
i glaset.

* VARNING :

« Undvik eventuell risk for elstot
genom att se till att apparatens
stromkabel ar frankopplad innan
du byter lampa. Utfér bytet nar
apparaten har svalnat. Anvand en
gummihandske nar du ska skruva
loss lampglas och lampa sa gar
det lattare.

» Det maste ga att komma at el-
kontakten efter att apparaten har
installerats. Det maste ga att kop-



SAKERHETSANVISNINGAR

pla ifran apparaten fran elnatet,
antingen via en stickkontakt eller
genom att montera en strombry-
tare pa de fasta ledningskanalerna
i enlighet med installationsbestam-
melserna.

* — Om natsladden &r skadad
ska den for att undvika risk bytas
av tillverkaren, dennes serviceav-
delning eller av personal med
motsvarande behorighet.

+ — Som visas i installationsritnin-
gen kan apparaten installeras un-
der en bank eller pa hojden.

+ — Centrera ugnen i mobeln sa
att ett mellanrum pa minst 10 mm
skilier den fran narmaste mdbel.
Materialet i inbyggnadsmaobeln
ska vara varmebestandigt (eller
vara klatt i sadant material). Fast
ugnen i mobeln med tva skruvar i
harfor avsedda hal pa sidoposter-
na for hogre stabilitet.

« — FOr att undvika Overhettning
far apparaten inte installeras ba-
kom en skapslucka.

+ — Denna apparat ar avsedd att
anvandas forhushalls-och motsva-
rande bruk, t.ex. koksutrymmen
avsedda for butikspersonal, kon-
tor och annan yrkesverksamhet,
lantgardar, for att anvandas av ho-
tell- och motellgaster och i andra
miljder av bostadskaraktar och i
miljder av typ hotellrum.

* — Ugnen vara avstangd nar man

» [EE)

rengor ugnsutrymmet.

« Andra inte apparatens egenska-
per. Det skulle medféra fara for
dig.

» Anvand inte ugnen till férvaring

av livsmedel eller for att forvara
delar i efter anvandning.
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Miljé och energibesparing |

Miljo Tips om energibesparing
Forpackningsmaterialet for den har enheten &r Hall ugnsluckan stingd under tillagningen.
dtervinningsbart. Ta del i dtervinningen och hjalp
darmed till att skydda miljon genom att placera
dem i de kommunala behdllare som tillhandahalls
for detta andamal.

Din apparat innehdller ocksd ménga
dtervinningsbara material. Det &r dar-
for markt med den har logotypen for
att indikera att begagnade apparater
inte bor blandas med annat avfall.
,&tervinning av anordningar som
anordnas av din tillverkare kommer
sdledes att ske under de béasta férhéllandena, i en-
lighet med det géllande europeiska direktivet om
avfall som &r elektrisk och elektronisk utrustning.
Kontakta ditt stadshus eller din aterforsaljare for
insamlingsstéllen for begagnade apparater nar-
mast ditt hem.

Vi tackar dig for ditt samarbete nar det galler att
skydda miljon.




Installera din enhet

VAL AV PLACERING OCH INBYGGNAD

I ritningarna anges matten for den mébel som
ska hysa ugnen.

Apparaten kan installeras under en bank (A)
eller pd hojden (B). Om mdbeln &r 6ppen ska
Oppningen bak vara hégst 70 mm.

Fast ugnen i mobeln. Ta darfor bort
gummibussningarna och férborra ett hdl med @
2 mm i mobelns vagg for att undvika att virket
spricker. Fast ugnen med de tva skruvarna. Satt
tillbaka gummibussningarna.

» [EE]

@,

Tveka inte att kontakta en specialist pa
hushadllsmaskiner for att vara sdker pd att
installationen utférs korrekt.

Vi ” \ OBS!

Kontakta en behérig elektriker om elins-
tallationen i ditt hem behdver &ndras for
att ansluta apparaten. Koppla ur apparaten
eller plocka bort motsvarande sdkring om
ugnen uppvisar ett fel av ndgot slag.

c <70 215526
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Installera din enhet

ELANSLUTNING

Ugnen ska anslutas med en matningskabel med
tre ledare med 1,5 mm?2 tvarsnitt (fas, neutral BIS tr8d ——
och jord), vilken ska anslutas till ett elnat med
220~240 V via ett uttag enligt standard CEI 60083
eller en allpolig frénskiljningsanordning enligt ins-
tallationsbestammelserna.

/\ Attention

Jordledningen (grén/gul) dr ansluten till ap- ES_yart, brun elle @
paratens kopplingsplint & och ska anslutas rod trad

till ||_1_sta_llat|onens jord. Installationen ska ha Grén / gul trad

en sakring pa 16 ampere.

Vi kan inte hallas ansvariga for olyckshéndelse eller
incident till féljd av utebliven, defekt eller felaktig
jordanslutning och inte heller for elanslutning som
inte verensstammer med reglerna.

o Fore forsta anvandning

Innan du anvénder ugnen for forsta gdngen, varm
den tom, med dorren sténgd, i cirka 15 minuter pa
hogsta temperatur. for att bryta in enheten. Mine-
ralullen som omger ugnshdlan kan initialt avge en
speciell lukt p& grund av dess sammansattning. P3
samma satt kan du marka rok. Allt detta &r nor-
malt.
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g Lar kanna din enhet

PRESENTATION AV UGNEN
1o
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® Tillagningstid

@ Sluttid fér tillagning 0Insté|lning av tid och varaktighet
& Lasning av display

&  Minutur gTemperaturinstéIIning
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»» 6rvgrmning QKnapp -
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g Lar kanna din enhet

TILLBEHOR

e Sikerhetsgaller som hindrar omkull-
véltning

Gallret kan anvdndas for att stélla stekfat och
formar med olika ratter som ska tillagas eller gra-
tineras pd. Det anvands for att grilla (maten kan
laggas direkt pd gallret).

e Universalplat, droppldt 45 mm

Skjuts in i stegarna under gallret, med handtaget
mot ugnsluckan. Samlar upp sky och stekfett och
kan aven anvandas till halften fylld med vatten for
tillagning i vattenbad.

Y l \ Forsiktighet :

Ta ut alla tillbehor och ugnsstegarna ur
ugnen innan du startar rengéringen med py-
rolys.

Vi ” \ Forsiktighet :

Vid upphettning kan tillbeh6ren deformeras
utan att deras funktion pdverkas. De dterfar
sin ursprungliga form nar de svalnat.
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g Lar kanna din enhet

¢ PI&t 20 mm

Skjuts in i stegarna med handtaget mot
ugnsluckan. Idealisk for cookies, mordegskakor,
cupcakes. Tack vare den lutande ytan ar det latt
att témma platen till ett fat. Kan dven foras in i
stegarna under gallret for att samla upp sky och
stekfett.

nsa

For att undvika matos vid tillagning av fett
kott rekommenderar vi att man har lite vat-
ten eller olja i botten pa droppléten.

11
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Anvanda din enhet

INSTALLNINGAR

e Installning av tid
Vid péslagning blinkar 12:00 pd skarmen.

© ® @/ /6 ® %@

Vid pdslagning blinkar 12:00 p& skarmen. Stéll in tiden med knappen + eller -.
Bekrafta med knappen (O | vid strémavbrott blinkar tiden.

e ANDRA TIDEN
Funktionsvaljaren méste st pd lage 0.

Tryck pd knappen @ symbolen L) visas och tryck igen p& @ .Stall in tiden med knappen + eller
- . Bekréfta med knappen @ . Den &ndrade tiden sparas automatiskt efter ndgra sekunder.

e Minutur

Denna funktion kan bara anvdndas nar ugnen dr avstangd.

Funktionsvéljaren méste std pa lage 0.

Tryck pd knappen @ symbolen A visas. Stall in timern med knapparna + och -.Bekrdfta med
knappen

OBS: Timerns programmering gdr nar som helst att dndra eller avbryta. For att avbryta ga tillbaka till
timerns meny och stall in det pd 00:00. Utan bekraftelse registreras dndringen automatiskt efter ndgra
sekunder.
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Anvanda din enhet

e LASNING AV DISPLAY

a (345

Tryck samtidigt pd knapparna + och - till dess att symbolen O visas pd skarmen. For att 13sa upp
reglagen trycker du samtidigt pd knapparna + och - till dess att symbolen & férsvinner fran skirmen.

MENY

Du kan &ndra instéliningarna for din ugn s& hér:
Tryck p& knappen tills <sMENU>» visas for att Gppna instaliningslaget.

ME T

® 0O

Tryck igen pd knappen O for att bladdra mellan de olika installningarna.Aktivera eller inaktivera install-
ningarna med knapparna + och -, se tabellen nedan:

AUTO: 1 tillagningslage
sldcks ljuset i ugnen efter

EIL FI 90 sekunder
(] ON: I tillagningslage

lyser lampan konstant.
Aktivera/inaktivera
I;IIZI anm knapparnas ljudsignal
5 Aktivera/inaktivera
cC on féruppvarmningslaget
5 I:I Aktivera/inaktivera
an demonstrationslaget

For att g8 ur "MENYN” tryck en géng till pd ©.
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Anvanda din enhet

TILLAGNINGSSATT

Fonctions manuelles :

VARMLUFT*

Temperatur minst 35°C hogst 250°C
Rekommenderas for att vitt kott, fisk och gronsaker
ska behalla sin saftighet. For tillagning samtidigt pa
upp till tre nivaer.

EI TRADITIONELL

Temperatur minst 35°C hogst 275°C
Rekommenderas vid I&ngsam och kanslig tillagning
som saftigt vilt osv. Bryna rott kott. For att
smdkoka ratter i gryta med lock som pébdrjats pd
hallen (coq au vin, grytor).

UNDERVARME PULS

Temperatur minst 75°C hogst 250°C
Rekommenderas fér varma ratter (quiches,
fruktpajer, saftiga...). Degen blir krispigare
undertill. For tillagningar som ska jasa (tarta,
brioche, kouglof...) och suffléer som inte tacks av
en skorpa.

| eco| ECO*
Temperatur minst 35°C hogst 275°C
Med hjalp av detta ldge kan man spara energi och
behdlla samma tillagningsegenskaper.
All tillagning sker utan forvdarmning.

|§| HOG GRILL

Temperatur minst 180°C hogst 275°C
Rekommenderas for att rosta bréd, gratinera mat,
bryna en brylépudding.

GRILLNING PULS

Temperatur minst 100 °C hdgst 250 °C
Saftiga stekar och fjaderfa med krispig yta runt
om.
Skjut in droppldten pd understa ugnsstegen.
Rekommenderas for allt fjdderfa och stekar, for att
bryna och genomsteka kylar, T-benstek. For saftigt
tillagad fisk.

Automatiska funktioner:

For att bevara matens ndringsvarde och
fa en snabbare tillagning erbjuder Brandt
tre nya funktioner som automatiskt kombi-
nerar tva tillagningssitt — traditionell och
med dnga.

VITT KOTT

Rekommenderas for att flask- och kalvstek ska be-
halla sin form och bli mér.

{pﬂ FISK

Rekommenderas for att laga till hel fisk
och fiskfilé.

FAGEL

Rekommenderas for att laga till kyckling,
kalkon och anka.

For dessa tre funktioner behdver du bara
stélla in en pldt (droppldt) med tillrdckligt med
ljummet vatten langst ned i ugnsstegen och det
som ska lagas till p& niv8 3 i ugnsstegen.

I tabellen Over automatiska kombinerade
funktioner med &nga sist i bruksanvisningen finner
du information om hur mycket vatten du ska ha i
droppléten.

Ugnen har en "SMART ASSIST”-funktion
som nar man programmerar en tillagnings-
tid rekommenderar en tillagningstid som
kan dndras, beroende pd valt tillagningssatt.

*Tillagningssitt enligt anvisningarna i stan-
dard SS-EN 60350-1: 2016, for att styrka att
kraven pa energimdrkning i EU-férordning nr
65/2014 ar uppfylida.
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Anvanda din enhet

STARTAR EN MATLAGNING

e Startar omedelbar matlagning

Programmeraren ska bara visa tiden. Detta ska inte blinka.
Vrid funktionsvaljaren till dnskad position.

©O® 0o

Foér manuella funktioner:

Temperaturen bérjar omedelbart stegras. Din ugn rekommenderar en temperatur som gar att éndra.
Ugnen blir varm och temperaturindikeringen blinkar. En serie ljudsignaler hérs nar ugnen uppndtt
den inprogrammerade temperaturen.

For automatiska funktioner:

ex=== visas pé skdrmen.

Valj livsmedel med hjélp av tabellen sist i bruksanvisningen. Tryck pd knapparna + och - tills 6nskat
schema visas pa displayen och bekrafta med knappen ©®.

En vikt blinkar. Ange den faktiska vikten for ditt livsmedel med knapparna + och - och bekrafta ®.
Det ar allt du behdver stalla in — temperatur och tillagningstid réknas ut automatiskt. Tillagningstiden
blinkar. Bekradfta med knappen ®. Tillagningen startar direkt.

e Temperaturandring

Tryck pd @.
Stall in temperaturen med + eller -. Bekréfta genom att trycka p8d ®.

e Programmering av tillagningstid

Utfér en omedelbar tillagning och tryck sedan pd ©, tillagningstid blinkar ® fér att ange att
installning ar majlig. Tryck pd + eller - for att stalla in tillagningstid.
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Anvanda din enhet

Ugnen har en "SMART AS- T on REKOMMTEI';DATION

SIST”-funktion som ndar man program-

merar en tillagningstid rekommenderar .

en tillagningstid som kan sndras, be- 30 min

roende pa valt tillagningssitt.

Se nedanstdende tabell: @ 30 min
30 min

Tillagningstiden sparas automatiskt efter ECO 30 min

ndgra sekunder. Nedrékningen av tiden bérjar

omedelbart s8 snart tillagningstemperaturen .

har uppnétts. E’ 7 min
15 min

o Tillagning med fordréjd start

Gor som vid en programmerad tid. Tryck pd knappen O efter att ha stéllt in tillagningstiden, &
tills indikeringen av avslutad tillagning blinkar.

Displayen blinkar for att stalla in tiden for slutet av tillagningen med + eller -.
Tiden for avslutad tillagning sparas automatiskt efter ndgra sekunder. Displayen med tiden for
avslutad tillagning slutar blinka.
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RENGORING

e Rengoring med pyrolys

A Observera

Ta ut alla tillbehor och ugnsstegarna ur ugnen innan du startar rengoringen med pyrolys. Alla
eventuella storre stiank ska avlagsnas innan ugnen rengors med hjilp av pyrolys. Avildgsna allt
overflodigt fett frdn luckan med en fuktad svamp.

Av sdkerhetsskal kan rengéringen med pyrolys bara géras med sparrad lucka. Under denna tid gar det inte
att 1dsa upp luckan.

e Omedelbar auto-rengoring

Programverket ska visa dagens tid, utan att blinka. Valj ndgon av cyklerna for auto-rengé6ring
eller [ :

@
.
-
]

= Rengéring pa 39 minuter

— Efter varje tillagning rullar Clean 39 forbi p& skarmen for att foresld att du startar denna rengéring. Stéll
ratten p8 denna funktion och bekrifta med knappen ®©. Tiden 0:39 visas omvéxlande med Clean 39 och
rengdringen startar. Efter ndgra minuter visas en nyckel. Det betyder att ugnen av sakerhetsskal automa-
tiskt sparrats under hela den tid programmet kérs.

Vill du starta en Clean 39 med kall eller inte tillrackligt varm ugn, hindrar villkoren for att starta programmet
frdn att géra en sddan reng6ring. 0:00 visas pé& skdrmen och du méste da vélja ndgot annat lage for au-
to-rengdring (71,

(7] = Pyrolys i tva eller 1,5 timmar, beroende p& vad du véljer. Stéll ratten p& denna funktion.

Stall ratten p& denna funktion. @l visas p& skarmen. Tryck pd + for att vélja pyrolysbehandling beroende
pa hur smutsig ugnen ar.

Beroende p8 vad du véljer visas tiden 2:00 (eller 1:30). Bekrafta med knappen C©. = (eller m) visas
och pyrolysen startar.

Efter reng6ringen visar displayen 0:00 och luckan I3ses upp.

Vrid funktionsvaljaren till 0.

e Fordrojd auto-rengoring

Du kan valja att fordroja pyrolysbehandlingens start. Nar programtiden visas pd skarmen trycker du pé
knappen © och stéller in ett nytt klockslag fér nér den ska vara klar med knapparna + och - och bekréftar

med O©. Auto-rengdringen kommer att starta senare fér att vara klar p& det nya klockslag som

programmerats in. Stall tillbaka funktionsvaljaren pa lage 0 efter avslutad rengdring.

17



Rengoring

e Utvdandig rengoring

Anvand en mjuk trasa fuktad med glasrengdringsmedel. Anvand inte skurpulver eller harda svampar.

e Nedmontering av ugnsstegar

Lyft upp den framre delen av ugnsstegarna, tryck pa hela ugnsstegen och for ut den framre haken ur sitt
faste. Dra sedan forsiktigt hela ugnsstegen mot dig och lyft upp de bakre hakarna ur sina fasten. Ta pa
samma satt ut bdda ugnsstegarna.

~ ()

e Rengora glaset invandigt

A Varning
Anvand inga rengoringsprodukter som kan repa eller hdrda skrapor av metall for att rengora
ugnens glaslucka, eftersom det kan repa ytan och orsaka sprickor i glaset.

Demontera ugnsluckan for att rengéra glasen invandigt. Torka med en mjuk trasa och flytande
reng6ringsmedel bort Gverflodigt fett fran glaset innan du demonterar glasrutorna.

e Demontering

Oppna luckan helt och sparra den med hjalp av en av de plastkilar som medf&ljer i plastfickan.
Ta bort den fastsatta glasrutan:

Tryck med ett verktyg (skruvmejsel) vid markeringarna A for att ta loss glaset.
Ta ut glasrutan.

_A Viktig:
Se till att du markerar monteringsriktningen for det har forsta fonstret (blank sida mot dig)
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Rengoring

Beroende pd modell bestdr dorren av ytterligare tvd rutor med en svart distansbricka i varje hérn. Ta bort
dem vid behov for rengéring.
Sank inte fonstren i vatten. Skolj med rent vatten och torka av med en luddfri trasa.

-3

e Satta tillbaka luckan

Sétt efter rengoring tillbaka de fyra gummibussningarna med pilen uppat och sétt tillbaka glasrutorna.
Satt efter rengoring tillbaka glasrutan i metallhdllarna och fast den med den glansande ytan utdt.

Ta bort plastkilen.

Apparaten ar nu klar att anvandas igen.

e Byta ugnslampa

& Varning:
Undvik eventuell risk for stét genom att se till att apparatens stromkabel &r frankopplad in-
nan du byter lampa. Utfor bytet nar apparaten har svalnat.

(@

\ Glodlampans specifikationer:

25 W, 220-240 V~, 300°C, culot G9.

Anvand en gummihandske nar du ska skruva loss
lampglas och lampa sd gar det l5ttare.

19
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Problem och |6sningar

PROBLEM OCH LOSNINGAR

Ugnen varms inte.

Kontrollera att ugnen &r ansluten till elndtet och
att sakringen for installationen inte har 16st ut. Hoj
vald temperatur.

Ugnslampan fungerar inte.
Byt ugnslampa eller sakring. Kontrollera att ugnen
ar ansluten till elnatet.

Kylflikten fortsétter att ga efter att ugnen
stoppat.

Det &r normalt att fldkten kan g& upp till hdgst en
timma efter tillagning for att sdnka ugnens inre
och yttre temperatur. Kontakta kundservice om
den &r pd langre tid &n en timma.

Pyrolysrengéringen fungerar inte.

Kontrollera att luckan &r stangd. Om det &r fel pd
luckans sparr eller temperaturgivaren, kontakta
kundservice.

Symbolen @ blinkar pa displayen.
Dorrldsningsfel, ring kundtjanst.

Vibrerande ljud.

Kontrollera att natsladden inte ar i kontakt med
bakvaggen.

Detta pdverkar inte enhetens korrekta funktion
men kan dndd generera ett vibrerande ljud under
ventilation. Ta bort enheten och flytta sladden. Byt
ut ugnen.
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Service efter forsaljning

ATGARDER

Eventuella dtgarder pd apparaten ska utforas av
behorig fackman som auktoriserats av market. Un-
derlatta handldaggningen av ditt drende genom att
ha samtliga referenser for din apparat (kommer-
siell benamning, servicereferens, serienummer)
till hands nar du ringer. Dessa uppgifter stdr pa
markskylten.

XXXXXXXX E

SERVICE: E TVPE: e CE
Nr. XX XX XXXX

B: Kommersiell beteckning
C: Servicereferens
H: Serienummer

ORIGINALDELAR
Krév vid servicedtgarder att endast certifierade

originalreservdelar anvands. e
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RATTER

Flaskstek (1 kg) 200 |2 180 |2 60
Kalvstek (1 kg) 200 |2 180 |2 60-70
Oxstek 240 |2 30-40
Lamm (stek, bog; 2,5 kg) 220 |1 220 200 |2 60

Fjaderfa (1 kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60

Fjaderfa stora delar 180 |1 60-90
Kycklinglar 220 |3 210 |3 20-30
Flask- eller kalvkotletter 210 |3 20-30
T-benstek (1 kg) 210 |3 210 |3 20-30
Lammkotletter 210 |3 20-30

Grillad fisk 275 |4 15-20
Bakad fisk 200 |3 180 |3 30-35
Fiskfjarilar 220 |3 200 |3 15-20

Gratanger (kokta matvaror) 275 |2 30
Potatisgraténger 200 |2 180 |2 45
Lasagne 200 |3 180 |3 45
Fyllda tomater 170 |3 160 |2 30
Sockerkaka 180 |2 180 |2 |35
Rulltdrta 220 |3 180 |2 | 510
Bullar 180 |1 |210 180 |2 | 3545
Brownies 180 2 175 | 3 20-25
Térta — Sandkaka 180 |1 |180 |1 180 |2 | 45-50
Clafoutis 200 |2 180 |3 30-35
Gradde 165 |2 150 | 2 | 30-40

* Beroende pa modell



* * * @
= 2] 5
RATTER 2 z :
Bakverk
Madeleinekakor 220 |3 200 |3 5-10
Petit-choux-deg 200 |3 180 |3 180 |3 30-40
Petit four med smordeg 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 30-35
Mordegspaj 200 |1 195 |1 30-40
Smdrdegspaj 215 1 200 |1 20-25
Jasdegspaj 210 |1 200 |1 10-30
it

Grillspett 220 |3 210 |4 10-15
Paté i form 200 |2 190 |2 80-100
Mordegspizza 200 |2 30-40
Broddegspizza 15-18
Quiche 3540
Sufflé 180 |2 50
Pajer 200 |2 40-45
Brod 220 200 220 30-40
Rostat brod 180 275 | 4-5 2.3
Gryta med lock 180 |2 180 |2 90-180

* Beroende pa modell

m Alla temperaturangivelser och tillagningstider anges for forvarmd ugn

OBS: Innan kétt stélls in i ugnen ska det ligga minst en timme i rumstemperatur.

JAMFORELSE: SIFFROR T °C
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
| Siffror | 1 | 2 3 4 | 5 6 | 7 | 8 | 9 max |
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Recept med jast (beroende pa modell)

Ingredienser:

@ Mjol 2 kg e Vatten 1 240 ml e Salt 40 g e 4 paket torkad bakjsst

Blanda degen med mixer och jas den i ugnen.

Forfarande: For recept med deg med jast. Hall degen i en ugnsfast form,

ta ut ugnsstegarnas fasten och stéll pldten pd bottnen.

Forvarm ugnen med 40-50 °C med varmluftsfunktionen i 5 minuter. Stang av
ugnen och I3t degen jasa i 25-30 minuter i restvdrmen i ugnen.
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LIVSMEDEL ‘Tilla- NIVA Tillbehdr °c | TIDmin. | FORVARM
gningssatt NING

Mérdegskakor (8.4.1) 5 plat 45 mm 150 30-40 ja

Mordegskakor (8.4.1) 5 plat 45 mm 150 25-35 ja

Mordegskakor (8.4.1) 2+5 plat 45 mm + galler | 150 25-45 ja

Mérdegskakor (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 ja

Mérdegskakor (8.4.1) 2+5 plat 45 mm + galler | 160 30-40 ja

Sma fruktkakor (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25.35 la

Sma fruktkakor (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25-35 ja

Sma fruktkakor (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + galler | 170 20-40 ja

Sma fruktkakor (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 ja

Sma fruktkakor (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + galler | 170 25-35 ja
Mjuk kaka .

utan fett (8.5.1) 4 galler 150 30-40 ja
Mjuk kaka .

utan fett (8.5.1) 4 galler 150 30-40 ja
Mijuk kaka i

utan fett (8.5.1) 2+5 plat 45 mm + galler | 150 30-40 ja
Mjuk kaka .

utan fett (8.5.1) 3 galler 150 30-40 ja
Mijuk kaka . .

tan fott (8.5.1) @ 2+5 plat 45 mm + galler | 150 30-40 ja

Applepaj (8.5.2) @ 1 galler 170 90-120 ja

Applepaj (8.5.2) 1 galler 170 90-120 ja

Applepaj (8.5.2) ® 3 galler 180 | 90120 ja

Gratinerad yta (9.2.2) w~ 5 galler 275 3-6 ja

* Beroende pa modell

ANMARKNING: Fér tillagning pa tva nivaer kan platarna tas ut vid olika tillfillen.
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TABELL OVER KOMBINERADE FUNKTIONER
AUTOMATISKA MED ANGA

Ra_’ftens Visning i pro- Livsmedel Mé&ngd vatten som ska tillsattas
lage gramverket
: : Kyckling 500 ml ljummet vatten i droppldten
: : Anka 500 ml ljummet vatten i droppldten
,3; ) - e
“g ===
H ' Kalkon 500 ml ljummet vatten i droppldten
: : Parlhona 800 ml ljummet vatten i dropplten

Hel fisk (stor)

500 ml ljummet vatten i dropplten

Hel fisk
(plattfisk)

300 ml ljummet vatten i dropplten

Sma hela fiskar

300 ml ljummet vatten i droppldten

=-' n =-= :-: Fiskfilé 300 ml ljummet vatten i droppléten
: : Flaskstek 500 ml ljummet vatten i droppldten
f\\‘“ - - - -
é 3 R
! ' Kalvstek 500 ml ljummet vatten i droppldten

VIKTIGT

Placera dropplaten (med ljummet vatten) langst ned i ugnsstegen, niva 1, och den mat du
ska laga till pa niva 3.
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