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OVERSATTELSE AF DEN ORIGINALE BRUGSANVISNING

Vi anbefaler, ot du neje laeser denne vejledning, som angiver alle anvisninger fil at holde
det kebte apparat i perfekt funktionsmaessig og aestetisk stand.

For yderligere informationer om produktet: www.witt-ltd.com



A Bemaerkninger

1 Bemaerkninger

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
LAS GRUNDIGT, OG OPBEVAR TIL FREMTIDIG BRUG

1.1 Generelle
sikkerhedsanvisninger

Skader pé personer

* BEMARK: Hvis lagen eller
taetningen pd lagen er
beskadiget, m& apparatet ikke
anvendes for, det er repareret
af kompetent personale.

* BEMARK: Det er farligt for alle,
undtaget ansvarligt personale,
at udfere enhver
vedligeholdelse eller reparation
som involverer afmontering af et
vilkarligt daeksel som beskytter
mod udsendelsen af
mikrobalgeenergi.

* BEMARK: Vaesker og andre
madvarer mé& ikke opvarmes i
forseglede beholdere, da de
kan eksplodere.

* BEMARK: Dette apparat og
dets tilgeengelige dele bliver
meget varme under brugen. Rar
ikke ved varmeelementerne
under brugen.

* Dette apparat og dets
tilgaengelige dele bliver meget
varme under brugen. Hold barn
p& afstand.

* Ror ikke ved varmeelementerne
under brugen.

* Beskyt haenderne med
termohandsker, nar du skal se fil
eller vender maden i
ovnrummet.

* Forseg aldrig at slukke en
flamme /ild med vand: Sluk
apparatet og daek flammen
med et lag eller
brandhaemmende teeppe.

* Brugen af dette apparat er
filladt for barn fra 8 &r og for
personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring
eller kendskab, s& leenge de
overvages eller instrueres af
voksne personer, som er
ansvarlige for deres sikkerhed.

* Barn ma ikke lege med
apparatet.



Bemaerkninger

* Hold bam pd& under 8 ar pé
afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

e |ad ikke barn under 8 &r naerme
sig apparatet, mens det er i
funktion.

e Rengering og vedligeholdelse
m& ikke udferes af bermn uden
overvagning.

* Tilberedningsprocessen skal
altid overvages. En
filberedningsproces med kort
varighed skal overvages
konstant.

o Efterlad ikke apparatet uden
opsyn under tilberedninger, som
kan frigive fedt og olie, der kan
anfeende, hvis de overophedes.
Vaer yderst forsigtig.

 Haeld ikke vand direkte pa de
meget varme bradepander.

e Hold lagen lukket under
filberedningen.

* Indsaet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
veerkigj) i dbningerne.

* Ved indgreb p& madvarerne,
eller ved afslutning af
filberedningen skal du ébne
ldgen 5 centimeter i nogle fé&
sekunder, lade dampen slippe

ud, og derefter dbne lagen helt.

o Sluk apparatet efter brugen.

* BRUG ELLER OPBEVAR IKKE
BRANDBARE MATERIALER |
NARHEDEN AF APPARATET.

* BRUG IKKE AEROSOLER |
NARHEDEN AF APPARATET,
MENS DET ER | FUNKTION.

* DER MA IKKE FORETAGES
ANDRINGER PA APPARATET.

* Installation og serviceindgreb
skal udfares af kvalificeret
personale under overholdelse
af de gaeldende standarder.

* Forseg aldrig at reparere
apparatet selv eller uden
indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

* Treek aldrig i kablet for af hive
stikket ud.

A
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Brug aof mikrobglger * Anvend kun mikrobalger til
filberedning af fedevarer, som
kan konsumeres. Andre
anvendelser er strengt forbudt
(f. eks. terring af tgj, opvarmning
af tefler, svampe, fugtige klude
eller lignende, dehydrering aof
mad) og kan medfare risko for
kvaestelser eller brand.

* Hold apparatet under visuel
kontrol under tilberedninger af
fedevarer i beholdere af plastik
eller papir.

* Renger apparatet konstant og
fiern eventuelle madrester.

* Tor ikke fodevarer ved hjeelp aof
mikrobelger.

* Anvend ikke mikrobglger fil
opvarmning eller friturestegning
af olier.

* Anvend ikke apparatet fil
opvarmning af madvarer eller
drikkevarer, som indeholder
alkohol.

» Opvarm ikke aeg i skallen eller
hele hardkogte aeg, de kan
eksplodere selv efter
opvarmningen.

* Opvarm ikke fedevarer i
fedevareemballagen.
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Bemaerkninger A

* Madvarer til spaedbam ma ikke
opvarmes i lukkede beholdere.
Fiern laget eller sutten (pd
sutteflasker). Ved endt
filberedning skal man altid
kontrollere temperaturen p&
praeparatet, sidstnasvnte m&
ikke vaere forhajet. Bland eller
ryst indholdet for at gare
temperaturen homogen over
det hele, for at undgd
skoldninger.

* For filberedning of fadevarer
med skind eller hard skrael (f.
eks. kartofler, aebler, etc.) skal
man lave huller i skraellen.

* Anvend ikke
mikrobglgefunktionerne nar
ovnrummet er tomt.

 Anvend kekkengrej og
redskaber som er egnede il
brug med mikrobglger.

* Anvend ikke aluminiumsbakker
fil tilberedning af fedevarer.

* Anvend ikke kakkengrej med
metaldekorationer (finish af guld
eller salv).

* Dette apparat overholder de
gaeldende standarder og
direktiver vedrerende
elekiromagnetisk sikkerhed og
kompatibilitet. Det anbefales
dog beerere af pacemakers at
holde en minimumsafstand pd
20-30 cm mellem
mikrobalgeovnen i funkfion og
pacemakeren. Kontakt
producenten aof pacemakeren
for yderligere oplysninger.

()

* Apparatet funger p& ISM-
bandet p& 2,4 Ghz.

* Apparatet tilharer Gruppe 2 og
Klasse B (EN 55011 i
overensstemmelse med
bestemmelserne vedrerende
elekiromagnetisk kompatibilitet.

Skader pa apparatet

* P& dele i glas ma ikke anvendes
skurepulver eller aetsende
rengeringsmidler (f. eks.
pulverprodukter, pletfiernere
eller stalsvampe). Anvend
eventuelt kakkenredskaber i frae
eller plastik.
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* Anvend ikke materialer, som er
ru eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

* Seet dig ikke p& apparatet.

* P staéldele eller dele, som er
overfladebehandlet med
metalfinish (f. eks.
anodiseringer, forniklinger, og
forkromninger), ma ikke
anvendes produkter fil
rengeringen, som indeholder
klor, ammoniak eller

blegemiddel.

* Riste og bradepander skal
indsaettes i sideskinnerne, indtil
de steder mod bagveeggen i
ovnen. De mekaniske
sikkerhedsldase, som forhindrer
en utilsigtet udtraekning af riste
og bradepander, skal vende
nedad og mod ovnrummets

bageste del.

* Brug ikke dampstraler il
rengering af apparatet.

* Spray ikke med sprayprodukter
i nzerheden af apparatet.

Bemaerkninger

e (kun p& enkelte modeller) Fiern
madrester eller spildt mad fra
fidligere tilberedninger fra
ovnrummet fer start af pyrolysen.

* Bloker ikke abningeme,
ventilations- og
udluftningsspalterne.

 Brandfare: Efterlad ikke

genstande inde i ovnrummet.

* BRUG UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER
APPARATET TIL
OPVARMNING AF
OMGIVELSERNE.

* Anvend ikke kakkengrej eller
beholdere i plastik il
filberedning af maden.

e |ndsaet ikke ddser eller lukkede
beholdere i ovnrummet.

* Fiern alle riste og bradepander,
som ikke skal anvendes under
tilberedningen, fra ovnrummet.

¢ Daek ikke ovnens bund med
aluminiumsfolie eller stanniol.

o Seet ikke gryder eller
bradepander direkte pd
bunden i ovnrummet.
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* Hvis man gnsker at anvende
bagepapir, skal det placeres
pd en sddan made, at det ikke
hindrer cirkulationen af varm luft
inde i ovnrummet.

* Brug ikke den abne lage fil
understettelse af gryder eller
plader direkte p& den
indvendige rude.

* Brug ikke lagen fil at lefte og
placere ovnen i
kakkenelementet.

* Pres ikke for hardt p& den &bne
lage.

* Brug ikke handtoget til at lgfte
eller flytte dette apparat.

Installation og vedligeholdelse

« DETTE APPARAT MA IKKE
INSTALLERES PA BADE ELLER |
CAMPINGVOGNE.

* Apparatet mé& ikke installeres pa
en sokkel.

e Placér apparatet i

kakkenelementet med hjzelp fra
en anden person.

A

Apparatet md ikke installeres/
anvendes udenders.

For at undgd evt.
overophedning mé& apparatet
ikke installeres bag en dekorativ
lage eller et panel.

Installation og serviceindgreb
skal udfares af kvalificeret
personale under overholdelse
af de gaeldende standarder.

Den elektriske tilslutning skal
udferes aof en kvalificeret
tekniker.

Det er et krav, at der er
jordtilslutning i henhold il
sikkerhedsstandarderne for det
elekiriske anlaeg.

Anvend kun kabler, der er
varmeresistente op til mindst
Q0 °C.

Spaendingsmomentet p&
skruermne pd forsyningskablermne

pd klemkassen skal vaere lig
med 1,5-2 Nm.

For at undgé enhver form for
fare skal man, s&fremt det
elekiriske forsyningskabel er
beskadiget, gjeblikkeligt
kontakte det tekniske
servicecenter, som vil sarge for
udskiftning.
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* Far ethvert indgreb pé
apparatet {installation,
vedligeholdelse, placering eller
flytning] skal man altid ifere sig
personlige vaernemidler.

* Far ethvert indgreb pé
apparatet skal stramforsyningen
fil apparatet afbrydes.

* Dette apparat kan anvendes op
fil en maksimal hejde p& 2.000

meter over havets overflade.

1.2 Apparatets formal

Dette apparat er beregnet til
filberedning of fedevarer i
hijemmet. Enhver anden
anvendelse er ukorrekt. Desuden
m& det ikke anvendes:

* i medarbejderkakkenet i
butikker, p& kontorer og i andre
arbejdsmiliger;

* p& garde/
bondegardsferiesteder;

e af gaester pa hoteller, moteller
og indkvarteringsomrader;

* p& bed and breakfasts.

Bemaerkninger

1.3 Producentens ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader pé& personer
eller ejendom, som skyldes:

* en anden anvendelse af
apparatet end den foreskrevne;

* manglende overholdelse af
forskrifterne i brugermanualen;

* manipulering, ogsé af en enkelt
del of apparatet:

e anvendelse af voriginale
reservedele.

1.4 Denne brugermanual

* Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand pd et lettilgaengeligt sted for
brugeren under hele apparatets levetid.

* laes denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

* Forklaringeme i denne manual omfatter
billeder, der beskriver det, der normalt
vises p& displayet. Vi minder dog om, at
apparatet kan veere udstyret med en
opdateret version af systemet, hvilket
betyder af def, som vises p& displayet,
kan afvige fra det, som angives i
manualen.

1.5 Identifikationsskilt

Identifikationsskiltet indeholder de tekniske
data, serienummeret og meerkningen.
|dentifikationsskiltet ma aldrig fiernes.



1.6 Bortskaffelse Det praeciseres, at der fil emballagen

Dette apparat, der er | anvendes materialer, som ikke forurener, og
ﬁ: overensstemmelse med det som kan genanvendes.

europaeiske direkfiv WEEE (2012/ ¢ Bring emballagematerialerne fil en
19/EU), skal bortskaffes separat fra andet genbrugsplads.

affald ved enden of dets driftslevetid.
Dette apparat indeholder ikke stoffer i en
sédan meengde, at de betragtes som
sundheds- og milizskadelige, ifelge
gaeldende europaeiske direkiver.

For bortskaffelse aof apparatet:

* Tag det elekiriske stramforsyningskabel
ud, og fiern det.

* Bring effer endt brug apparatet til en
genbrugsplads, som er specialiseret i
sortering af elekirisk og elekironisk affald,
eller tilbagelever det fil forhandleren,
hvor det er kabt, ved kab af et nyt
filsvarende apparat.
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1.7 Sédan leeser du brugermanualen

Denne brugermanual anvender de
falgende laesekonventioner:

Bemaerkninger

>

Generelle informationer om denne
brugermanual, om sikkerheden og
om den endelige bortskaffelse.

Beskrivelse

Beskrivelse of apparatet og
tilbeharet.

Anvendelse

aed Informationer om anvendelse af
apparatet og filbeheret, og réd om
filberedning.

Pl i

Rengering og vedligeholdelse

Informationer om korrekt rengering
og vedligeholdelse af apparatet.

Installation

AR

Informationer til den kvalificerede
tekniker: Installation, idriftssettelse
og tilslutning.

Sikkerhedsanvisninger

Obplysninger/forslag

Iy =
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.8 For energibesparelse @

Forvarm kun apparatet, hvis det stdr i
opskriften.

Medmindre andet er anfert p&
emballagen, skal frosne fedevarer optes
inden de szetftes ind i ovnrummet.

Ved flere tilberedninger anbefales det at
tilberede fedevarerne lige efter hinanden
for bedst muligt at udnytte det allerede
varme ovnrum.

Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse opsuger
varmen bedre.

Fiern alle riste og bradepander, som ikke
skal anvendes under filberedningen, fra
ovnrummet.

Stands tilberedningen nogle minutter far
den normalt anvendte fid. Tilberedningen
fortsaetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

Abn ovnlagen sa lidt som muligh, s& du
undgér at varmen slipper ud.

Hold altid ovnrummet rent.



Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Generel beskrivelse

1 Betieningspanel 4 Lage
2 lys 5 Ventilator

3 Teetingsliste I Rille il ramme




Beskrivelse

2.2 Betjeningspanel

1 2 3
| | |
[ [ [
40» 0
%
@ @
o-c o-B

1 Temperaturknap @ —OC 2 Display

Viser det akiuelle klokkeslzet, den valgte
funktion, effekt og tilberedningstemperatur
og den eventuelt fildelte fid.

Ved hjeelp of denne knap er det muligt at
veelge:
* mikrobelgeeffekt,

* filberedningstemperatur, 3 Funktionsknap @ — El

* vorighed af en funkiion, Ved hjzelp af denne knap er det muligt at:

* programmerede filberedninger, e teende/slukke apparatet,

¢ det aktuelle klokkesleet, « vaelge en funktion

* teending eller slukning af paeren inde i e siarte eller standse en funkiion
apparatef midlertidigt.



Beskrivelse

2.3 Mikrobglger

Apparatet er udstyret med en
mikrobalgegenerator kaldet magnetron. De
genererede mikrobalger udsendes ensartet
i ovnrummet for at nd refterne og opvarme
dem.

Opvarmningsprocessen finder sted ved
hjzelp of friktionen af molekylerne indeholdt
inde i madvarerne (hovedsageligt dem af
vand), med en efterfelgende
varmegenerering.

Den varme som genereres direkfe inde i
madvarerne ger det muligt af opte,
opvarme eller stege p& kort fid i forhold fil
en almindelig tilberedning.

Brugen af beholdere, som er egnede il
filberedning med mikrobelger, hjselper
mikrobglgerne med at n& ind i maden pd
en ensartet made (se 3.1 Materialer, som
er egnede til mikrobalger).

2.4 Andre dele

Positionsriller

Apparatet er forsynet med riller til placering
af plader og riste i forskellig hajde.
Indsaetningshejderne skal lzeses nedefra og
opefter (se 2.1 Generel beskrivelse).

Ventilatoren serger for at afkele apparatet,
og gér i funktion under tilberedningen.

Afkelingsventilator

Ventilatorfunktionen skaber et normalt luft-
flow, som ledes ud over l&gen, og som kan
fortsaette sin funktion i kort tid ogsé efter at
apparatet er slukket.

Indvendig belysning

Apparatets indvendige belysning taendes:
* nérlédgen &bnes;

* ndr der vaelges en vilkarlig funktion,

ECO

undtaget funktionerne @KO D og

Vapor Clean m;

* Nar temperaturknappen drejes kort il
hajre (manuel aktivering og
deaktivering).

e | Narderen er dben, er det ikke
1 muligt at slukke den indvendige
belysning.
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2.5 Tilgeengeligt tilbehar Rist til bradepande

Kogestang

Bruges i en beholder under opvarmning af
vaesker, nadvendig for at undgé en

forsinkelse af kogningen. Skal lzegges oven pé& bradepanden, og

Rist bruges il tilberedning af fedevarer som kan
dryppe.

Anvendes til stette of beholdere med mad
under tilberedning.

Glasbradepande

Bruges til enhver type tilberedning og il
opsamling af fedt som kommer fra maden
pd risten ovenover.
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3 Anvendelse

Bemaerkninger

3.1 Materialer, som er egnede til
mikrobglger

Generelt set skal materialer, som anvendes
fil tilberedning med mikrobglger kunne
gennemkrydses for at mikrobglgerne kan
nd fedevarerne.

| det felgende vises en tabel over hvilke
materialer der kan og ikke kan anvendes:
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MATERIALER, DER KAN ANVENDES:
- Glas (fiern altid lagene)*

¢ lldfaste fade

* Drikkeglas

* Glasbeholdere

- Porcelaen

- Terrakotta

- Plastik (kun, hvis egnet til
mikrobglger) *

¢ Beholdere

¢ Plastikfilm (kun hvis det ikke er i kontakt
med fedevarerne)

*kun hvis termoresistent.

KAN IKKE ANVENDES:

- Metal (kan danne kysbuer eller gnister)
* Aluminiumsfolie

¢ Aluminiumsbakker

¢ Tallerkener

Metalredskaber

Snerebénd fil fryseposer

-Tre
- Krystalglas
- Papir (brandfare)

- Beholdere i polystyren (fare for
forurening of fadevarerne)

122

Test af kekkenredskaber

For at se om kekkengrejet er egnet il brug
ved tilberedninger i mikroovn kan man
udfere en simpel fest:

1. Fiem alt tilbeher fra ovnrummet.

2. Anbring det kekkengrej, der skal testes,
pd risten indsat pd ferste rille.

3. Veelg mikroovns funktionen p& maksimalt

effektniveau (f.eks. 1.000W).
4. Indstil en varighed p& 30 sekunder.
5. Start tilberedningen.

6. Ved festens afslutning skal kekkengrejet
vaere koldt eller lunkent. S&fremt det er
varmt, skal det anses som uegnet fil
filberedninger med mikrobalger.
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3.2 Forste anvendelse Riste og plader

1. Fiern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller Riste og plader skal indszettes i
indvendigt i apparatet og fra tilbeharet. sideskinnerne indtil stoppunkfet.

2. Fiern eventuelle meerkater (undtaget * De mekaniske sikkerhedslase som
skiltet med tekniske datal) fra tilbeher og forhindrer utilsigtet udiraekning af risten
fra ovnrummet. skal vende nedad, og mod ovnrummets

3. Tag al tilbeher ud af ovnen, og vask det bageste del. P
(se kapitel 4 Rengering og a
vedligeholdelse). P—

4. Opvarm ovnen i tom tilstand p& maksimal
temperatur (med traditionelle funktioner)
for at fierne eventuelle rester fra
fabrikationen.

3.3 Anvendelse af tilbeharet
Rist til bradepande

Risten fil bradepanden indszettes i
bradepanden. P& denne made er det
muligt ot opsamle fedtet separat fra maden
som filberedes.



r—r Anvendelse

-

Kogestang

Under anvendelse af mikrobglger fil af
opvarme eller genopvarme vaesker, kan
der opst& en forsinkelse af kogeprocessen.
For at undgé dette faenomen skal man
indsaette den medfalgende kogestang (eller
en ske af varmeresistent plastik) i
beholderen under opvarmningen.

Ukorrekt anvendelse
Fare for eksplosion/forbraending

* For at undgéd faren for en eksplosion
inde i apparatet eller et pludseligt udlab
af kogende vaeske skal man altid tilfeje
kogestangen nedsaenket i det vaeske,
man opvarmer.

Forhajet temperatur
Risiko for skader pé tilbehgret

* Anvend kun kogestangen under
mikroovns funktionerne. Stangen ma ikke
vaere anvendt fil kombinerede eller
fraditionelle funkfioner.

3.4 Brug aof ovnen

Display

.|§é
| ©

e
J

@ Kontrollampe for Eco Logic
Kontrollampe for Show Room

E Kontrollampe fil imer med minutteeller
@ Kontrollampe for tidsindstillet filberedning

Kontrollampe for programmeret
filberedning

Kontrollampe for ur
Kontrollampe for mikrobalger

Kontrollampe for optening
ﬂ Kontrollompe for barnelds

Niveau for opnéet temperatur



Anvendelse

Driftstilstande

Standby: Néar ingen funkfioner er valgt,
viser uret det akiuelle klokkeslaet.

ON: Nér en vilkérlig funktion er startet, viser
displayet de indstillede parametre, sésom
temperatur, varighed, mikrobglgeeffekt og
hvor nér detfte opnés.

3

Ved hvert fryk p& temperaturknappen under
en funkfion gé&r man cyklisk videre i
paramefrenes filstand i den felgende
raekkefolge.

Under enhver tilstand er det muligt at sendre
vaerdien ved at dreje temperaturknappen il
haijre eller venstre. Drej knappen
kontinuerligt for at opné en hurtigere
foragelse eller reducering.

()

Hvis en mikrobglgefunktion er aktiv:

1. Mikrobelgeeffekt.
2. Funkfionsvarighed.

Ved aktivering af en funktion med

Mikrobglger+Girill:

1. Temperatur.
2. Funktionsvarighed.
3. Mikrobglgeeffekt.

Ved aktivering af en funktion med Grill:

1. Temperatur
2. Varighed af timer med minutteeller.
3. Funkfionsvarighed.

4. Varighed af programmeret filberedning
(hvis tidsindstillet tilberedning er valgt).

5. Visning af klokkeslzet.
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Indstilling of klokkeslaet

Ferste gang apparatet tages i brug, eller
efter en stromafbrydelse, viser displayet
symbolet m som blinker. For af

kunne bruge ovnen, er det nedvendigt at

indstille det aktuelle klokkeslast.

1. Drej temperaturknappen for at indstille
den viste tid (hold knappen drejet for en
hurtigere foragelse eller reduktion).

N

. Tryk p& temperaturknappen.

w

. Drej pé& temperaturknappen for at
indsille minutterne (hold knappen drejet
for en hurtigere foragelse eller
reduktion).

4. Tryk p& temperaturknappen for at afslutte

indstillingen.
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Anvendelse

Mikrobglger
@ Mikrobelgerne fraenger direkte ind i

maden, og ger det muligt ot
filberede pé& kort tid og med en
betydelig energibesparelse. De er
egnede til stegning uden fedt, og er
desuden beregnet il at opte og
ogs@ opvarme madvarer, og holde
dem infakt, hvad angér oprindeligt
udseende og aroma.

1. Veelg mikrobelgefunktionen ved hjeelp of

funktionsknappen A

2. Tryk pé& temperaturknappen.

3. Drej temperaturknappen for at zendre
filberedningsvaerdien (maks. 30
minutter).

4. Tryk pa temperaturknappen.

5. Drej p& temperaturknappen for at sendre
effektvaerdien fra TOOWV til TOOOWV (se
Mikrobelgeeffekter).

6. Tryk pé funkfionsknappen for af starte
filberedningen med mikrobalger.

/ Hvis lagen abnes, standses
& | tilberedningsfunktionen. Ved
lukningen skal man trykke pa
funktionsknappen for af
genoptage filberedningen.

/ Tryk pé& funktionsknappen for at
& | standse tilberedningsfunkfionen
midlertidigt. Tryk igen for at
genoptage filberedningen.

7. Nér tilberedningen er faerdig, vises

meddelelsen pa displayet,

og der lyder et lydsignal.

3
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8. For at afbryde lydsignalet skal man trykke  Funktionen QUICK START til mikrobglger
eller dreje pd& en af de to knapper eller

e | Funktionen QUICK START ger det

Gone lagen. 1 muligt af akfivere mikrobglgerne
/ For at afbryde lydsignalet og meget hurtigt, og bruges fil at
& | veelge endnu en tidsindstillet opvarme sm& maengder af vaesker
— tilberedning skal man dreje eller mad.

temperaturknappen hejre om.

1. Fra standby-tilstand trykkes to gange p&
funktionsknappen.

vaelge en anden
tilberedningsfunktion skal man
dreje funktionsknappen fil hajre
eller til venstre.

/ For at afbryde lydsignalet og

For at slukke apparatet skal du
holde funktionsknappen nede.

IN

2. Apparatet teender mikrobelgeme med

Mikrobglgeeffekter standardparametrene.

| det felgende angives de effekter, der kan
veelges:

Effekt

(W) Bruges il
100
200 Optening af madvarer
300
400 Stegning af ked eller
filberedninger ved svag
500 varme
600
200 Opvarmning og stegning af
madvarer
800
Q00
Opvarmning af vaesker
1000



Anvendelse

Kombinerede funktioner
Ukorrekt anvendelse
Risiko for skader p& apparatet

¢ Anvend ikke de kombinerede funktioner
fil ot opvarme eller koge vaesker.

e | En kombineret tilberedning er

1 sammensaetningen af en traditionel
filberedning og mikrobglger. Disse
funktioner angives ved teendingen
af symbolet for en traditionel
funktion og ikonet for

mikrobelgefunktionen .

1. Vaelg en kombineret funktion ved hjzelp
af funkfionsknappen.

2. Tryk p& temperaturknappen.

3. Drej p& knappen for atf indstille
temperaturen.

4. Tryk pd temperaturknappen.

5. Drej p& temperaturknappen for ot sendre

varighedsvaerdien.

6. Tryk pé temperaturknappen.

7. Drej temperaturknappen for at aendre
effektvaerdien (fra TOOWV 1il 700W).

8. Tryk p& funktionsknappen for af starte
den kombinerede tilberedning.

3

Forvarmningsfase

Tilberedningen felger effer en
forvarmningsfase, som ger apparatet i
stand til at n& tilberedningstemperaturen
hurtigere.

Denne fase angives ved at det niveay, ]
der er n&et, blinker.

D

Efter forvarmning holder niveauet n&et
op med at blinke og lyser konstant, og
der aktiveres et lydsignal, som angiver
at maden kan szeftes ind i ovnen.

!

e | Ved den kombinerede funktion
1 med mikrobelger + grill udferes
forvarmningen ikke fil denne type
filberedning og fil gavn for en
hajere hastighed.

/ En tilberedning kan afbrydes pé et
& | hvilken som helst fidspunkt ved at
frykke funktionsknappen ned i
mindst 3 sekunder.




Liste over kombinerede funktioner

Mikrobglger + grill

Brug of grillen giver en perfekt
bruning of fedevarens overflade.
Mikrobelgernes indvirkning ger det
imidlertid muligt at filberede den

indvendige del af maden p& kort
fid.

_®

Mikrobglger + statisk + blaeser

Ventilatoren sikrer sammen med
fraditionel filberedning en ensartet
D, filberedning, selv ved mere

Ll komplicerede opskrifter.
Mikrobglgernes indvirkning ger det
imidlertid muligt at filberede den
indvendige del af maden p& kort

fid.

@)

Mikrobglger + varmluft

Til en tilberedning kombineret med
ventileret varme, som steger maden

pé& kort fid, takket vaere rotationen af
varm luft og mikrobelgerme.

®|@

Anvendelse

Traditionelle funktioner

1. Veelg en filberedningsfunktion ved hjselp
af funktionsknappen.

2. Tryk p& og drej temperaturknappen for af
sendre filberedningstemperaturen.

3. Tryk p& funktionsknappen for af starte
den traditionelle tilberedning.

/ En filberedning kan afbrydes pé et
& | hvilken som helst tidspunkt ved at
holde funktionsknappen nede i
mindst 3 sekunder.

Forvarmningsfase

Tilberedningen felger efter en
forvarmningsfase, som ger apparatet i
stand til at n& tilberedningstemperaturen
hurtigere.

Denne fase angives ved at det niveau, ]
der er né&et, blinker.

Efter forvarmning holder niveauet n&et
op med at blinke og lyser konstant, og
der akfiveres et lydsignal, som angiver
at maden kan saettes ind i ovnen.

4
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Liste over traditionelle funktioner

ECO

IN

|l o

@

KO

Denne funktion er szerligt velegnet fil
filberedninger p& en enkelt rille ved
et lavt energiforbrug.

Ideel il filberedning af ked, fisk og
grentsager. Den filraddes ikke fil
fedevarer, som kraever haevning.

For at opnd den sterste
energibesparelse og nedsaette
tiderne, anbefales det at indsaette
fadevarerne uden at forvarme
ovnrummet.

Under funktionen @KO skal man
undgd at dbne l&gen under
tilberedningen.

Under funktionen @KO varer
filberedningstideme (og en evt.
forvarmning) laengere.

Over/undervarme

Varmen som b&de kommer fra oven
og fra neden, ger dette system
velegnet il tilberedning of saerlige
typer mad. Traditionel filberedning,
ogsa kaldet statisk, er velegnet il
filberedning af en enkelt ret ad
gangen. Ideel il alle typer steg,
bred, teerter og iseer velegnet il
fede typer ked, som gaés og and.

@

3

Grill

Varmen som kommer fra
grillelementet, ger def muligt af
opna virkelig gode resultater ved
filberedning af ked, som skal grilles,
isser ked som er af medium tykkelse
eller tyndt, og giver i kombination
med grillspyddet, (hvor dette er
inkluderet), kadet en ensartet,
gylden farve efter endt filberedning.
Ideel til palser, spareribs, bacon.
Denne funkfion ger det muligt af
grille store maengder mad, isser
ked, p& en ensartet méde.

Statisk ventileret

Ventilatoren sikrer sammen med
fraditionel filberedning en ensartet
filberedning, selv ved mere
komplicerede opskrifter. Ideel fil
smékager og kager, som kan
filberedes samtidigt pa flere
niveauer. (For filberedninger p&
flere niveauer anbefales det at
anvende 2. og 4. rille).

Ventileret grill

Luften som ventilatoren producerer
ger den kraftige varmebelge fra
grillen blidere, og ger det muligt at
grille selv tykke produkter pa
optimal vis. Ideel il store
udskaeringer af ked [f. eks.
svineforskank).

()
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Ventileret bundvarme
8]
Ved at kombinere ventilatoren og
kun bundvarmen er det muligt

afkorte filberedningen. Dette system
anbefales fil sterilisering eller il
feerdiggerelse af tilberedning af
madvarer, som allerede er tilberedt
filstraekkeligt p& overfladen, men
ikke indvendigt, og som derfor har
brug for en moderat overvarme.
Ideel til alle typer mad.

Varmluft
Ved kombinationen aof ventilatoren
og varmluftelementet (indbygget i

ovnrummets bagvaeg, er det muligt
at tilberede forskellige madvarer pé&
flere plader, hvis de skal filberedes
ved samme temperatur og
fremgangsméde. Cirkulationen aof
varm luft sikrer en ajeblikkelig og
ensartet varmefordeling. Det er f.
eks. muligt samtidigt ot tilberede fisk,
grentsager og smakager (pé flere
riller), uden at smag og duft

blandes.

Turbo

@ Kombinationen af ventileret og
traditionel tilberedning ger det
muligt, seerlig hurtigt og effekivt at
filberede forskellig mad pd flere
plader, uden sammenblanding af
duft og smag. Ideel il store
maengder mad, som kraever en
kraftig tilberedning.

Anvendelse

Timer

e | Denne funktion afbryder ikke
1 tilberedningen, men aktiverer kun
alarmen.

e | Minuttzelleren kan aktiveres bade i
1 filberedningsfasen, og nér
apparatet er i standby-tilstand.

1. Tryk p& temperaturknappen én gang (2
gange hvis man allerede er i
filberedningsfasen). P& displayet vises

tallene i ,’:”—,‘ [l og kontrollampen E

blinker.

2. Drej p& knappen for at indsfille
varigheden (fra 1 minut til 4 timer). Efter
nogle sekunder stopper konfrollampen E
med at blinke, og nedtzellingen
begynder.

3. Veelge den anskede funkfion fil
filberedningen og vent pd, at lydsignalet
ger brugeren opmaerksom pd, at iden er

gdet. Kontrollampen E blinker.
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4. For at afbryde lydsignalet skal man trykke
eller dreje p& en af de to knapper.

5. For af vaelge endnu en minuttzeller skal
man dreje pd tfemperaturknappen.

/ For at fierne minuttaelleren skal
—— | man bringe nedtesllingen il nul.

Tidsindstillet tilberedning

e | Med tidsindsfillet tilberedning

1 menes den funktion, som ger det
muligt at starte og afslutte en
tilberedning efter et bestemt

tidsrum, som brugeren har indstillet.

o | Aktivering af en tidsindsfillet

1 filberedning annullerer en eventuel
tidligere indstilling af imer med
minutteelling.

1. Efter valg of en funktion og en
filberedningstemperatur, skal man trykke
fre gange pé& temperaturknappen. P&

displayet vises tallene L_”__”__”__: og

kontrollampen @ blinker.

2. Drej temperaturknappen fil hajre eller

venstre for at indstille
tilberedningsvarigheden fra 00:01 il
12:59. Drej knappen kontinuerligt for at
opnd en hurtigere foragelse eller

reducering.

3. Nogle sekunder efter valget af den

onskede varighed vil kontrollampen @

holde op med at blinke og den
tidsindstillede tilberedning starter.

/ For at forleenge tilberedningen
manuelt skal man igen trykke p&
temperaturknappen. Ovnen
genoptager sin normale funktion
med de fidligere valgte
tilberedningsindstillinger.

4. Nér filberedningen er feerdig, vises

meddelelsen pa displayet,

og der lyder et lydsignal.
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5. For at afbryde lydsignalet skal man trykke

-

eller dreje pd& en af de to knapper eller
&bne lagen.

/ For at afbryde lydsignalet og

& | veelge endnu en tidsindstillet

tilberedning skal man dreje
temperaturknappen hejre om.

/ For at afbryde lydsignalet og
& | veelge en anden

tilberedningsfunktion skal man
dreje funktionsknappen fil hajre
eller til venstre.

For at slukke apparatet skal du
holde funktionsknappen nede.

IN

A ndring af indstillede data under
tidsindstillet tilberedning

Det er muligt at sendre varigheden of
tidsindstillet filberedning, mens
filberedningen er i gang:

1.

Nér kontrollampen lyser konstant og

apparatet er i filberedningsfasen, skal
man trykke to gange pé
temperaturknappen. Kontrollampen @
begynder af blinke.

. Ved at dreje temperaturknappen il hajre

eller venstre er det muligt af sendre den
fidligere indsfillede
filberedningsvarighed.

Programmeret tilberedning

e | Med programmeret tilberedning
1 menes den funkfion, som ger det

muligt af afslutte den automatisk
ved et tidspunkt som er fastsat af
brugeren, med efterfalgende
automatisk slukning af apparatet.

1. Efter valg af en funktion og en
tilberedningstemperatur, skal man trykke
fre gange pé& temperaturknappen. P&

displayet vises tallene DDBB og

kontrollampen @ blinker.

. Drej knappen til hajre eller venstre for af

indstille tilberedningsvarigheden fra
00:01 il 12:59. Drej knappen
kontinuerligt for at opné& en hurtigere
foragelse eller reducering.
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3. Tryk p& temperaturknappen en fierde

gang. Kontrollampen blinker. Drej

knappen il hajre eller venstre for at
indstille tilberedningens sluttidspunk.

4. Efter nogle sekunder holder

kontrollamperne @ og op med af

blinke. Apparatet venter p& det
programmerede starttidspunkt.

ol o

For at forleenge tilberedningen
manuelt skal man igen frykke p&
temperaturknappen. Ovnen
genoptager sin normale funktion
med de tidligere valgte
tilberedningsindstillinger.

Under programmeret tilberedning
fremskyndes teendingen af ovnen
med 10 minutter for at gere det
muligt for apparatet at n& den
nedvendige temperatur for
tilberedningen (forvarmning).

5. Nar tilberedningen er faerdig, vises

meddelelsen pa displayet,

og der lyder et lydsignal.

6. For at afbryde lydsignalet skal man trykke
eller dreje pd& en af de to knapper eller
&bne lagen.

/ For at slukke apparatet skal du

—— | holde funkfionsknappen nede.

e | Af sikkerhedsarsager er det ikke
1 muligt kun at indstille tidspunktet for
afslutning af tilberedningen, uden
ogsé& at indsfille varigheden.

A ndring af indstillede data under
programmeret tilberedning

/ Efter sendring af

£ | tilberedningsvarigheden er det
nedvendigt at genindstille
tidspunktet for afsluttet tilberedning.

Det er muligt at zendre varigheden af
programmeret filberedning, mens
filberedningen er i gang:
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. Nér kontrollamperme @ og lyser

konstant, og apparatet venter p& af
starte filberedningen, skal man trykke p&
tfemperaturknappen fo gange.

Kontrollampen @ begynder at blinke.

. Ved ot dreje temperaturknappen til hajre
eller venstre er det muligt at sendre den
fidligere indstillede
filberedningsvarighed.

. Tryk igen pé temperaturknappen.

Kontrollampen @ slukker og

kontrollampen begynder at blinke.
P& displayet vises tidspunktet for
filberedningens afslutning.

. Drej temperaturknappen il hgjre eller
venstre for at udsaette tilberedningens
sluttidspunkt.

. Efter et par sekunder holder

kontrollamperne @ og op med af

blinke og den programmerede
filberedning fortszetter med de nye
indstillinger.

Gode rad til traditionel tilberedning

Generelle rad

* Brug en ventileret funkfion for af opné& en
ensartet filberedning pd flere niveauer.

* Det er ikke muligt at reducere
filberedningstiden ved at haeve
temperaturen (maden kan vaere meget
bagt/stegt udenpéd og for lidt
indvendigt).

Ré&d om tilberedning af ked

* Tilberedningstiden varierer afhaengigt af
tykkelsen, af madens kvalitet og af
personlig smag.

* Brug et stegefermometer ved
filberedning af stege, eller tryk ganske let
pd stegen med en ske. Hvis den er hard
er den klar, og ellers skal den stege
nogle minutter endnu.

Réad om tilberedning med grill og
ventileret grill

* Stegning af ked kan foretages sével ved
indsaettelse i kold ovn, som ved forvarmet
ovn, hvis man @nsker at sendre
filberedningens effekt.

* Ved ventileret grillfunkiion anbefales det
af forvarme ovnen inden stegningen.

* Det anbefales at placere maden midf pé
risten.



Anvendelse

Rad om tilberedning af kager og 3.5 Serlige funktioner
smakager

Haevnin
* Det er bedst af bruge marke 9

metalbageforme, da disse opsuger
varmen bedre.

* Temperaturen og
filberedningsvarigheden afhaenger af
dejens kvalitet og konsistens.

* For af se om kagen er bagt indvendigt:
Stik en tandstik ned i kagens hgjeste
punkfved endt filberedning. Hvis der ikke
sidder dej pa tandstikkeren, er kagen Ved haevefunktionen er det ikke
bagt. — | muligt af sendre temperaturen.

* Hvis kagen falder sammen, nar den
tages ud af ovnen, skal femperaturen
ved naeste bagning saenkes med ca.
10° C og der skal evt. vaelges en
leengere bagetid.

e | For en god haevning skal man
placere en beholder med vand i
bunden af ovnrummet.

. 1. Placér dejen, der skal haeve, p& anden
For energibesparelse ille

* Stands tilberedningen nogle minutter for o Tryk p& og drej funkfionsknappen for at
den normalt anvendte tid. Tilberedningen

fortsaetter i de resterende minutter med vaelge funkiionen Haevning g Teksten

varmen, som er akkumuleret indvendigt i STA RT blinker.

ovnen.
3. Tryk pé funktionsknappen for at starte

* Abn ovnlégen sa lidt som muligt, s& du b
sevningen.

undgdr at varmen slipper ud.
4. Ved afsluting vises meddelelsen

S,’: DP og der lyder et lydsignal.

* Hold apparatet konstant rent indvendigt.
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5. For at afbryde lydsignalet skal man trykke
eller dreje pd& en af de to knapper eller
&bne lagen.

6. Hold funktionsknappen nede i mindst 3
sekunder for af slukke apparatet.

Genopvarmning

e | Denne funkfion ger det muligt at
1 opvarme allerede tilberedte
madvarer, som har vaeret
opbevaret i kgleskabet, med
mikrobalger.

1. Tryk pé& funktionsknappen for at vaelge
opvarmningsfunkfionen.

&
M Jmr”
gy
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2. Tryk pé& temperaturknappen.

3. Drej p& temperaturknappen for af sendre
opvarmningens varighed.

4. Tryk pé& funktionsknappen for at bekrasfte
parametrene og starte opvarmningen.

Sabbath-funktion

Denne funktion ger det muligt at
tilberede mad under overholdelse
af dispositionerne for hviledagen i
den hebraiske religion.

)

Apparatet vil ved denne funkfion
felge en seerlig adfeerd:

* Tilberedningen kan fortszette i et
ubestemt tidsrum, det er ikke
muligt at indstille en tidsindstilling.

* Der udferes ingen form for
forvarmning.

* Den tilberedningstemperatur,
der kan veelges, varierer mellem

60-100° C.

* Deaktiveret lys i ovnrummet,
ethvert indgreb s&som &bning af
lagen eller manuel aktivering
ved hjeelp af knappen aktiverer
ikke lyset.

* Deakfiveret indvendig ventilator.
* Llys pd knapperne og
lydindikationer er deaktiverede.
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Optening pa tid

/ Efter aktivering af Sabbath- o | Denne funktion ger det muligt at
& | funktionen er det ikke muligt af 1 opte fadevareme ved hjzelp of
sendre nogen parametre. mikroovns funktionen p& baggrund

En akfivering af knapperme vil ikke af en valgbar tid.
skabe nogen effekt: kun
funktionsknappen forbliver akfiv for
at man kan slukke apparatet.

1. Indsaet retten i ovnen (se “Turn”-
procedure).

2. Veelg ved hjeelp of funktionsknappen
1. Tryk p& og drej funktionsknappen for at opteningsfunktionen pd fid, som er

vaelge Sabbath-funktionen . angivet med symbolet og _

2. Tryk pé og drej temperaturknappen for af
sendre funktionens temperatur.

3. Tryk p& temperaturknappen for af
bekraefte den indstillede temperatur.

Teksten STA RT blinker.

4. Tryk pé& funktionsknoppen for af sfarte

Sabbath-funktionen. . .
3. Tryk p& temperaturknappen for at indstille
5. Hold funktionsknappen nede i mindst 3 varigheden.

sekunder for at slukke apparatet.

4. Drej pa knappen for at aendre veerdien
(fra 5 sekunder til 99 minutter).

5. Tryk pd funktionsknappen for af starte
opteningen.

/ Hvis den valgte varighed for
£ |opteningen er over 5 minutter, er
det for et optimalt resultat
nedvendigt at dreje reften inde i
ovnrummet, se: “Turn”-procedure.

6. Ved endt filberedning blinker

meddelelsen .
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Optening pr. vaegt

o | Denne funktion ger det muligt at / Hvis det under opteningen er
1 opte madvarerne pa baggrund af £ |nedvendigt at dreje reften inde i
vaegt og af den type madvare, der ovnrummet for et optimalt resultat,
skal optes. se: “Turn"-procedure.
1. Indsaet retten i ovnen (se “Turn”- 7. Ved afslutning vises meddelelsen

procedure). , og der lyder et lydsignal.

2. Tryk og drej pd funkfionsk for at
r\/| 09 cre| pa TnKlionstndppen 1or 8. For at afbryde lydsignalet skal man trykke
vaelge optening pr. vaegt, som angives ey
eller dreje p& en af de to knapper eller

ved meddelelsen dE ’__”__f og de &bne lagen.

teendte symboler SZE WM 9. Hold funktionsknappen nede i mindst 3

sekunder for at slukke apparatet.

Forindstillede parametre

Vegt Tid
(g)  (min)*

01 Ked 500 20

dE Type

3. Tryk pé funktionsknoppen for at bekraefte

opteningen efter vaegt. 02 “’ Fisk 400 17
4. Drej pd funkfionsknappen for at vaelge
den fedevaretype, der skal optes. 03 UM Frugt 300 15
[~

5. Drej p& temperaturknappen for af vaelge

vaegt (i gram) p& den fedevare, der skal 04 Brad 300 5
optas.
6. Tryk pa funktionsknappen for at bekraefle ™ Opteningstiderne kan variere afthsengigt

de indstillede parametre og for at stare  of formen og dimensionerne pé den
opteningen. madvare, der skal optes.
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“Turn”-procedure

e | Hvis man ikke drejer retten, vil

For en optimal optening adviserer AR
et a1 det dvendiat at 1 apparatet vente i et minut, for
apparaist om, nar get ef neerendigr derefter at fortseette automatisk

dreje reffen inde i ovnrummet. . o
med opteningen. Pa displayet

vises dog som en pamindelse

med ovnlagen.
9 meddelelsen }: UM under

-: nedteellingen.

1. Indsaet retten inde i ovnrummet parallelt

2. Nér apparatet viser meddelelsen

pa displayet, skal man

dreje maden.

)
I 4. Luk apparatets lage og tryk pé&

Cur M funktionsknappen for at genoptage
£ funktionen.

5. Om nedvendigt kan apparatet p& ny
bede om at man drejer maden. Pg
displayet vises meddelelsen

Ly o)
6. Ved den anden drejning skal man ébne

lagen og dreje retten 180°.
& »

3. Abn légen og drej retten 90°.

7. Luk ldgen og tryk pé funktionsknappen
for at genoptage funktionen.



3.6 Automatiske programmer

De automatiske tilberedningsfunktioner er
opdelt efter type og de retter, der skal
filberedes.

1.

Tryk p& og drej funktionsknappen for ot
vaelge tilberedning med automatiske
programmer, som angives ved

meddelelsen [Ep ’:”:,' og de feendte
symboler for refter SZ5 W WA

. Tryk pé funktionsknappen for at bekraefte

tilberedning med automatiske
programmer.

. Drej pé& funkfionsknappen for af vaelge

det foretrukne program (se Tabel over
automatiske programmer).

. Drej p& temperaturknappen for at vaelge

vaegt (i gram|) p& den fedevare, der skal
filberedes.

Anvendelse

5. Ved endt forvarmning blinker teksten

STA RT Indsaet retten, der skal

filberedes, og fryk pd funkfionsknappen
for at starte tilberedningen.

6. Ved afslutning vises meddelelsen

, og der lyder et lydsignal.

7. For at afbryde lydsignalet skal man trykke

eller dreje p& en af de to knapper eller
&bne lagen.

8. Hold funktionsknappen nede i mindst 3

sekunder for at slukke apparatet.

Under automatiske programmer er

_/ det muligt at indstille en

programmeret filberedning.

En tilberedning kan afbrydes pé et
hvilken som helst tidspunkf ved at

7

holde funktionsknappen nede i
mindst 3 sekunder.



Anvendelse |

Tabel over automatiske programmer

KQD (01 -05)

Veegt . : Temperatur Tid
Pr Undertype (9] Niveau Funktion (°Q) (minutter]

01 Roasbeef (medium) 1000 1 200 60
02 Svinekam 1000 1 + 190+300W 60
03 Lam (gennemstegi) 1200 1 + 190+300W 60
04 Kalv (stegl 1000 1 + 190+300W 70
05 Stegt kylling [hel 1000 1 + 200+300W 50

Vaogl . Temperatur Tid
(o) Niveau Funktion (°C) (minutter)

06 Frisk [hel) 500 1 + 1604300W 30
07 Frossen 500 1 + 160+300W 40

GRDNTSAGER (08 - 10)

Vaegt .. . Temperatur Tid
Pr Undertype (o) Niveau Funktion (°C) (minutter]
08 Blandede, grillede 500 3 i 250 15+ 10
09 Ristede 1000 2 + 220+300W 30
10 Pommes frites (frossen) 500 2

220 13

1 Ved grillede tilberedninger anbefales det at stege madvareme p& begge side med
reference fil de angivne tider i tabellen. Den laengste, angivne tid refererer altid til den ferste
side, der skal steges, fra retften er rd.




r—r Anvendelse

DESSERTER (11 - 13)

Pr Undertype V(a;)gt Niveau Funktion Tem(gzr)ctur (miIiudHer)
11 Smakager 600 1 160 18

12 Teerte 800 ] : 170 40
BRDD - PIZZA - PASTA (14 -20)

Pr Undertype V(a;)gt Niveau Funktion Tenzgt(e:r)otur (mi-rl;iudﬁer)
13 Haevet bred (rundt bred) 1000 ] 200 30

15 Deep pan pizza 1000 | w 250 Q

15 Pizza (frossen) 300 ] °D 250 8

16 Ovnbagt pasta 2000 1 : 220 40
17 Lasagne (frisk) 2000 1 : 230 35

18 Lasagne (frossen) 300 | + 230+500W 9

19 Quiche lorraine 1000 1 : 200 40
20 Souffl 500 1 180 25

2l (Modeller uden pizzasten). Stenen skal lasgges pa bunden af ovnrummet. En frossen
pizza, som filberedes pé& stenen kraever ikke andre tilberedningstider afheengigt af vaegten.

/ Tiderne som er angivet i tabellen

& | indeholder ikke forvarmningstid og
refererer fil tilberedning af hele
stykker. Hvis madvaren deles i
mindre portioner, reduceres
filberedningstiden.




Anvendelse

3.7 Sekundzer menu

Apparatet er forsynet med en gemt

undermenu, som giver brugeren mulighed

for at:

o Akfivere eller deaktivere Barnelds-
filstanden.

* Aktivere eller deaktivere Show Room-
tilstanden (som deaktiverer alle
opvarmningsfunktioner, og kun saetfter
kontrolpanelet i funktion).

e Aktivere eller deaktivere Laveffeki-
filstanden (Eco-Logic).

* Akfivere eller deaktivere tidsindstillingen
af lyset (Eco light).

Med apparatet i Standby-filstand

1. Teend for lampen inden i ovnen ved af
dreje hurfigt p& temperaturknappen.

2. Tryk og holde temperaturknappen nede i
mindst 5 sekunder.

3. Drej temperaturknappen til hojre eller
venstre for at aendre indstillingen (ON/
OFF).

4. Tryk pé& temperaturknoppen for at gé
videre il den efterfelgende indstilling.

3

Barnelds-tilstand

Denne tilstand f&r apparatet fil automatisk at
l&se befieningsknapperne efter ét minuts
normal funkfion uden noget indgreb fra
brugerens side.

oM

bLoL

Den normale funkfion vises ved taending af

kontrollampen ﬂ

For at frakoble l&semekanismen midlertidigt
under en filberedning skal man holde
temperaturknappen nede i 5 sekunder. Efter
et minut fra seneste indstilling akfiveres
ldsemekanismen pé& ny.

/ Safremt der bliver sfillet pd

& | knappeme, viser displayet

meddelelsen (Yl C“': i nogle

sekunder.

/ Det er ogs& med akfiv bamel&s
& | muligt af slukke apparatet
gieblikkeligt ved at trykke pa
funktionsknappen i 3 sekunder.




Show Room-tilstand (kun ved udstilling)

Ved akfivering af denne ftilstand deaktiverer

Anvendelse

ovnen alle varmeelementer, mens
betieningspanelet forbliver akfivt.

oFF

S5Ho

For ot anvende apparatet normalt, skal
denne tilstand indstilles p& OFF.

Huvis tilstanden er aktiv, taendes

kontrollampen p& displayet.

Laveffekt-tilstand
Ved akfivering af denne filstand begraenser
ovnen den anvendte effekt.

Egnet, hvis man vil anvende flere
husholdningsapparater samtidigt.
HI: normal effekt.

LO: lav effekt.

/ Ved akfivering af laveffeki-

& | tilstanden kan tiderne for

—— opvarmning og filberedning blive
forlaenget.

o | Huvis tilstanden er akfiv, teendes

1 kontrollampen p& displayet.




Anvendelse '—2)

Holde varm-tilstand (kun pé& enkelte
modeller)

Denne tilstand ger det muligt ved
afslutningen of en filberedning, hvor der er
indstillet en varighed, (og hvis denne ikke
afbrydes manuelt), for apparatet at holde

varmen (ved lave temperaturer) p& maden,

som netop er filberedt, i cirka 1 time.

oFF

Ho Id

Tilstand til tidsindstilling af lys

For en starre energibesparelse deakiiveres
lyset automatisk et minut efter start af
filberedningen.

For at hindre apparatet i at deakfivere lyset
automatisk efter et minut, skal du indstille
denne filstand p& OFF.

/ En manuel styring af teending,/
&7 | slukning er altid tilgeengelig, ved at

man drejer temperaturknappen fil
haijre i begge indsfillinger.




4 Renggring og vedligeholdelse

Bemaerkninger

4.1 Rengering af overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har
vaeret brugt, men ferst efter de er afkalet.

Almindelig daglig rengaring

Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet pd& en fugtig klud og ter
overfladerne af, skyl omhyggeligt, og ter
efter med en blad klud eller med en

mikrofiberklud.
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Rengering og vedligeholdelse

Pletter fra mad eller rester

Det er vigtigr at undgé af bruge
skuresvampe i stél eller skrabere, der ridser,
for ikke at beskadige overfladerne.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjzelp fra redskaber i frae
eller plastic. Skyl grundigt, og ter efter med
en bled klud eller med en mikrofiberklud.
Undgéd at lade sukkerholdige madvarer {f.
eks. marmelade) terre inde i ovnen, da de
kan edelsegge emalien indvendigt i
apparatet.

4.2 Renggring af ovnlagens ruder

Vi anbefaler, at ovnlagens ruder altid
holdes rene. Brug sugende kakkenrulle.
Hvis snavset p& ruderne sidder godt fast,
skal disse renses med en fugtig svamp og et
almindeligt rengaringsmiddel.

/ Det anbefales at anvende
&7 | rengeringsmidler som er
distribueret af fabrikanten.

For at vedligeholde ovnrummet ber det
rengeres jgevnligt, efter det er afkelet.

4.3 Renggring af ovnrummet

Undgé at lade madrester tarre ind i ovnen,
da de kan edelzegge emaljen.

Inden rengering skal man tage alle dele,
der kan fiernes, ud.

For at lette rengeringen anbefales det at
tage stetterammerne til riste /plader ud.

()

/ Hvis der bruges specifikke

& | rengeringsprodukter, anbefales
det af lade apparatet kere pd

maks. temperatur i ca. 15-20

minutter for at fierne eventuelle

madrester.

Torring

Tilberedningen af retter danner fugt inden i
ovnrummet. Dette er ef helt normal
faenomen, som ikke forringer apparatets
korrekte funktion.

Ved afslutningen af hver filberedning:
1. Llad apparatet afkele;

2. fiern snavset fra ovnrummet;

3. ter ovnrummet med en blad klud;

4. lad ovnlagen sté dben i den tid, der er
nadvendig for at ovnrummet tarrer
fuldstaendigt.



Afmontering af stetterammerne til riste/
plader

Afmonteringen af skinnernes ramme ger det

endnu lettere at rengere sidevaeggene.
For afmontering af skinnernes rammer:
1. Skru de to feestningstapper p& rammen

ud.

2. Traek rammen mod ovnrummet, s& den
frigeres fra faesingstapperne.

3. Ved endt rengering gentages de ovenfor
beskrevne indgreb for genmontering of
rammerne. Vaer forsigtig med
afstandsbasningeme som skal indsaettes
inde i rammens formpresning.
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Rengering af den gverste del

Apparatet er forsynet med en vippende
modstand, som ger det muligt at lette
rengeringen af ovnens averste del.

1. Left den gverste modstand let og drej
grebet Q0° for at frigere modstanden.

\?
N

w0l 777/
\\\\\\@W |
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[

2. Szenk modstanden forsigfigt indfil den
standser.

3. Ved endt rengering seettes modstanden
pé plads, og grebet drejes for af haegte
den pé.



4.4 Vapor Clean

Indledende indgreb

For start af Vapor Clean:

* Fiern alt tilbeher indvendigt i ovnen. Den
gverste beskyttelse kan blive i ovnen.

* Haeld ca. 40cl vand pé& ovnens bund.
Serg for at det ikke lgber ud over
fordybningen.

* Spray en oplasning af vand og
opvaskemiddel med en forstaver
indvendigt i ovnen. Ret strélen mod
sidevaeggene, opad, nedad og mod
afskeermningen.

* Luk lagen.




Indstilling af funktionen Vapor Clean

e | Hvis den indvendige temperatur er
1 over den indstillede til
rengeringscyklussen Vapor Clean,
standser cyklussen omgé&ende, og
displayet vil vise teksten

w. Lad apparatet kele
aof far den assisterede

rengeringsfunktion akfiveres.

1. Tryk p& og drej funktionsknappen for ot

vaelge funktionen Vapor Clean m
Rengeringscyklussens varighed og
temperatur vises pd displayet.

4
M 10
U 16

60"

o | Parametrene varighed og
1 temperatur kan ikke sendres af
brugeren.

2. Tryk pé funktionsknappen for at starte
den automatiske rengeringscyklus.

Rengering og vedligeholdelse

Programmeret Vapor Clean

lige som ved normale

filberedningsfunktioner, er det med Vapor

Clean ogsa muligt ot indstille et tidspunkt for

afslutning af funktionen.

1. Efter valg af funktionen Vapor Clean skal
du trykke p& temperaturknappen.

Kontrollampen begynder at blinke.

P& displayet vises tidspunkfet for
funktionens afslutning.

¥
| 00
245

Crec
ou

2. Drej temperaturknappen fil hajre eller
venstre for at udsaette filberedningens
sluttidspunkt.

3. Tryk pé& temperaturknappen for af
bekraefte tidspunktet for afslutning af
funktionen.

4. Tryk pé funktionsknappen. Apparatet
venter pd det programmerede
starttidspunkt.

Afslutning af Vapor Clean
renggringscyklus

Ved afslutningen vises teksten S’C DP

og der lyder et lydsignal, som kan

deaktiveres ved hjeelp af tryk pé&

tfemperaturknappen.

1. Hold funktionsknappen nede i mindst 3
sekunder for at slukke apparatet.

2. Abn l&gen og after det mindre
genstridige snavs med en mikrofiberklud.



3. P& mere genstridige skorper skal du
bruge en slibefri svamp med
messingtrade.

N

. I ilfselde of fedtrester er det muligt at
anvende szerlige produkter fil rengering
af ovne.

U

. Fiern det overskydende inde i
ovnrummet.

For en bedre hygiejne og for at undgé at

madvarerne far en ubehagelig lugt, skal

man udfere en tarring af ovnrummet ved

hizelp af en ventilationsfunktion pa 160 °Ci

ca. 10 minutter.

Hvad bgr man gere hvis...
Displayet er helt slukket:

* Kontroller strgmforsyningen.

* Konfrollér om en eventuel flerpolet
afbryder oven pé& apparatets
stramforsyningslinje stér p& “On".

Apparatet varmer ikke op:

¢ Kontrollér om filstanden “show room” er

indstillet, (for yderligere detaljer, se afsnit
3.7 Sekundaer menu).

Betieningsknapperne reagerer ikke:

¢ Kontrollér om tilstanden “Barnelés” er
indstillet, (for yderligere detaljer, se afsnit
"Sekundaer menu”).

Tilberedningstiderne er hgjere end de, som
er angivet i fabellen:

Kontrollér om filstanden “Laveffekt” er
indstillet, (for yderligere detaljer, se afsnit g
“"Sekundaer menu”).

Hvis l&gen &bnes under en ventileret
funktion, vil ventilatoren stoppe:

* Dette er ikke en fejl, produktet fungerer
som det skal. Det nyttigt, nér man skal
kigge til maden under filberedningen, for
af undgé, af sfore maengder varme
slipper ud af ovnen. Nér lagen lukkes vil
ventilatoren starte sin funktion igen.
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5 Installation

5.1 Elektrisk tilslutning

Generelle informationer

Kontrollér at egenskaberne pa det
elekiriske net passer til de data der er
angivet pd skiltet.

Identifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og maerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet m& aldrig fiernes.

Apparatet fungerer ved 220-240 V™.

Anvend et trepolet kabel (kabel 3 x 1,5 mm2,
med reference fil tvaersnittet p& den
indvendige ledning].

Udfer jordforbindelsen med et kabel som er
mindst 20 mm lzengere end de andre.

220-240V~

1.5 mm®

20 mm
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Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder i overensstemmelse med
installationsbestemmelserne.
Afbryderen skal vaere placeret pd ef
lettilgeengeligt sted og i naerheden af
apparatet.

Tilslutning med stik og stikkontakt

Kontrollér at stikket og stikkontakten er af
samme type.

Undgé brug af stikomformere, adaptere
eller stikdaser, da disse kan forérsage
overophedning, og anordningerne kan
smelte.

Udskiftning af kablet

j—

. Afdrej skruerne p& bagskaermen og
afmontér skaermen for at f& adgang fil
klemkassen.

- Udskift kablet.

. Man skal sikre sig at kableme (p& ovnen
eller evt. kogepladen) falger en optimal
rute, s& man undgdr enhver kontakt med
apparatet.

w N

5.2 Placering




Placering af forsyningskablet

5

_‘ DF’_

(visning bagfra)

Taetningsliste pé frontpanel

Fastklaeeb den medfelgende taemingsliste p&
den bagerste del af frontpanelet for at
undgd evt. indireengen af vand eller andre
vaesker.




Installation

Lasebasninger Apparatets pladsbehov (mm)

Fiern basningspropperne som er indsat p&

ovnens facade.
| o [ O
0 N
v ntl
@ ' ~t <
EQ7 ~
997
Placer apparatet i indbygningen. (visning forfra)
Fastger apparatet til kekkenelementet med
skruerne.

.

p

O
O
o

:

Daek basningermne med propperne, som
blev taget af fer.

®.

(visning ovenfra)



Indbygning under kekkenborde (mm)
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Indbygning i sgjle (mm)
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